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SPECIAL VINS BEAUJOLAIS

Juliénas : la nouvelle vague chamboule tout

Mathieu Mélinand
Domaine des Marrans

y @ moins besoin d'intervenir sur le vin. Naturellement, on a des sols acides et
pauvres et l faut les rééquilibrer pour avoir de bons raisins. Connaitre Ieno-
logie fait que 'on sait qu'on a juste a conduire une vinification et quil faut se
pencher davantage vers |a vigne. On a aussi un travail a faire sur ['élevage, on
allongeles durées et onaréinstallé desfoudres [gros tonneaux], onenatrouvé
d’occasion en 8ourgogne. Je ne voulais pas de neuf, surtout pas de godt boisé,
juste donner de la complexité. »

« J'ai commencé en 2008. Avant, Australie et Nouvelle-Zélande : deux années.
On voit une autre organisation, ils ont des climats chauds et secs et ils sont
obligés de corriger : j'ai surtout vu de fa grosse cavalerie en Australie. Je ne
veux pas faire Ia révolution, mais fe but, cest quand méme de faire mieux que
les parents, un peu plus de concentration et d'élégance. On fait tout en grappes
entieres, sauf si on a une vendange tres altérée. Monter moins en tempéra-
ture, des pigeages plus doux. 70 a 80% du travail, C'est a la vigne, et apres il
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L'ABUS

Cecrudu
Beaujolais se
venda 70%

dans 'Hexagone.
La génération
montante s’inscrit
dans larecherche
du naturel,
souvent en bio.

PAR JACQUES DUPONT

élinaCondy,del'interprofes-
sionbeaujolaise,arassemblé

letémoignagedetrente«jeu-
nestalents» du Beaujolais. Qu'ont-
ils fait comme études et voyages?
Pourquoi sont-ils devenus vigne-
rons? Comment imaginent-ils
I'avenir? Personne ne les a forcés.
Certains prennent la suite des
parents, mais auraient pu choisir
un autre destin. D'autres arrivent

de Bourgogne (Céte-d’Or), Cham-
pagne ou Alsace. La plupart sont
allés travailler ailleurs avant de
s'installer, parfoistresloin,comme
Mathieu Mélinand (voirportrait)en
Nouvelle-Zélande, avec des gens
qui travaillaient tres bien, et en
Australie surunsiteindustriel ou
ilditavoirvu «tout ce qu’il ne fallait
pasfaire!»Enfiligrane de ces courts
morceaux de vie, on peut lire les
envies et les motivations. Quand
papafut unvigneronrespectueux
desesraisins,dela tradition (dans
le sen$ ou il a refusé les «aventu-
res» cenologiques)et desesclients,
pas de probleme. Les enfants de
Louis-Claude Desvignes,aMorgon,
n'ont qu'un désir: faire aussi bien
et peut-étre encore mieux. Quand
ils'agitd'une nouvelleinstallation
ou d’une reprise apres un papa ou
untontonplussensibleauxrecettes
qui «faisaient vendre» naguere, le
discours s’affiche dans la rupture.
«Pasdelevurage», «labouralachar-
rue», «refus de la standardisation »,
«aucune thennovinification» — ce

procédé qui consiste a chauffer
puissamment la vendange entre
70et 75 °Cpourextrairedesardmes
rapidement et détruire les gofits
végétaux, souvent utilisé pour le
beaujolais nouveau. Mais on lui
reprochedebanaliserlesvins. «La
tendancen’estplus alathermo, le pire
dupireest passé... »nousdit Laurent
Perrachon, (encore)jeuneprésident
ducrujuliénas. «La nouvelle vague
des moins de 35 ans préfere revenir a
des choses plus douces, mettreenavant
les terroirs, moins de technique... On
estunegénérationformée alenologie.
Plusonestformé, moins onrecourtala
techniqueet plus onessaie de travailler
propre»,ajoute MathieuMélinand.
Enfin,dernierevolonté commune
chez cette nouvelle génération,
celledes’ouvrirversl’extérieur,de
fairevenirlesamateurs.Nombreux
sont ceux qui annoncent vouloir
créer des chambres d’hotes et flir-
ter avec I'cenotourisme.

«Le coté commercial a pris une
grosse importance dans les
exploitations. Surtout celles mmm

Juliénas
Vin rouge

Cépage: gamay.
Miliésimes:

2010: gréle et ren-

dements faibles,
mais belle qualité.

2011: rendements
normaux et bonne

qualité, vendange
assez précoce a
bonne maturité.

Carte du
vignoble
page 229.
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SPECIAL VINS BEAUJOLAIS

Domaine David-Beaupére

«David, C'est le nom de ma mére et Beaupére, celui de mon pére. La logique veut
que jaie un pére quis'appelle Beaupére... Avant 2008, j'ai fait une école de com-
merce. J'ai bossé comme responsable de secteur dans 'a brioche Harris et apres je
suis reparti a I'école & Lyon, une école d'agriculture. Je ne suis pas fils de vigneron
mais de médecin. Il y avait un métayer sur le domaine familial. Il a dit vouloir
arréter et ¢a a trotté dans ma téte, j'ai eu envie de relancer ce patrimoine, c’est
quand méme plus sympathique que le pain de mie. La propriété avait été achetée

en 1960. Le grand-pére était a Saida, en Algérie. Il faisait du trés bon vin, onena
encore quelques bouteilles. (as'appelait le Clos Saint-Antoine, un vignoble situé a
Ain e{-Hadjar, autour de 1000 métres d'altitude. Je suis descendant aussi du ciga-
rettier Bastos, la marque d'Oran. Les chambres d’hdtes, Cest une bonne facon de
remplirlesmurs et d'&tre complémentaire avecactivité viticole. J'ai d0 apprendre
3 travailler, ce n'est pas a I'école qu‘on apprend fa dextérité ; fa premiére fois que
J'ai d0 tailler, j'étais comme une poule qui a trouvé un couteau. »

mEE  qui font de la vente directe. Je
me rappelle que mon pere avait un
client nouveau par jour; aujourd’hui
faut faire des Salons, faut aller cher-
cher les clients, faut sortir dans le
concours », affirme Laurent Perra-
chon. Il est loin, le temps des an-
nées 50,0u Victor Peyret, vigneron
et marchand de vins, avait intro-
duit le juliénas au Théatre des

Deux-Anes, a Paris, et aupres de
certaines personnalités, les jour-
nalistes du Canard enchainé, entre
autres. Tous venaient en bande
(joyeuse) asonrestaurant, Le Coq
au vin, et assuraient au retour la
promotion du cru. « Un moment,
Vvers 2002, on nevoyait plus personne
dans les propriétés, il fallait faire quel-
quechose. Ona montéavecdes copains
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une association informelle entre sept
et dix vignerons, un dans chaque ré-
gion. On partage les frais de location
des salles. Au début, il y avait des col-
legues qui nous regardaient bizarre-
ment, maintenant tous partent en
Salon, sionattendlesclients alacave,
on est fichus », raconte Laurent Per-
rachon. D’autant que le juliénas,
comme les autres crus du mmm

SSE

LA SEULE CEUVRE D’ART
QUI DISPARAIT AU VERNISSAGE
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SPECIAL VINS BEAUJOLAIS

mmm  Beaujolais, cofitecherapro-
duire. Sur ces coteaux souvent
abrupts,lesvignes sont plantées a
tres forte densité (1o ooo pieds a
I'hectare)et cultivées«engobelet ».
Chaque piedest taillé enrond, pre-
nant la forme d’un verre ou d'un
gobelet,contraignantlesvignerons
a travailler a la main ou avec des
engins assez peu stables. «Ona un
coitt élevé a I'hectare. On a pris du
retard, il y a trente ans on aurait dii
penser a la mécanisation, réduire un
peuladensité a Phectare pour pouvoir
passer avec les tracteurs et prendre
moins derisques», poursuit Laurent
Perrachon. Petit a petit, la vigne
palissée, plus facile a travailler,
prend la suite du gobelet. Mais la
vendange reste obligatoirement
manuelle. Pour lemoment m

Les accords
Savoureux, dense,
etd’un fruité
expressif, le juliénas
accompagne des
sajeunesse une
cuisine simple et
gotiteuse comme
uneterrine de cam-
pagne, un jambon
persillé, un pied

de cochon grillé,

ou encore les abats
de type rognons ou
foie en persillade.
Apres quelques
années de patine,

les beaujolais de cru
évoluent comme des
bourgognes (on dit
alors qu'ils pinotent)
etse marient avec
un onglet grillé aux
échalotes, un carré
de veauréti et, pour
lessoirées d’hiver,
des plats mijotés, tel
un coq au vin.
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Millésime 201

*16,5 - Domaine Bergeron
{es Roumelons

69840 Emeringes-en-Beaujolals
04.74.04.4119.

Vayolette. Poivre, épices,
bouche vive, tendue, un peu
marquée par la mise mais
assez juteuse. Bon vin a venir
aprés quelques mois de
bouteille, mais il se gardera
quelques années. 7,50 £.
*16- Domaine des Chers
Amatid Brigay

Les (hers-69840 Julignas
06.75.54.6140.

Amaud Briday : « Jai perdu
mon pére en 2009 et c'est

I& que jai repris, je voulais

le faire, mais pas d'une facon
aussi précipitée. Je travaille
dans une bangue dansun
serviceols ils trouvent assez
sympa mon activité, ils aiment
le vin et mencouragent.
Jaime bien mes deux métiers
et cela maide, car je voudrais
investir ici, les tracteurs sont
vieux. On a 5 hectares, mais
je voudrais agrandir, avoir

un peu de blanc. Jessaie de
pas mal développer la vente
Internet, j'ai une boutique
enligne.»

Vieilles Vignes. Nez épicé,
fruits rouges, bouche vive,
tendue, fraiche, élégante, vin
puissant mais fin, dynamique,
trés frais. 6,90 €.

*16,5 - Collin-Bourrisset
71680 (réches-sur-Sadne
03.85.36.57.25.

Les Vieilles Roches. Couleur
violette, fruits noirs, bouche
pleine, dense, assez extraite,
Juteux, plein, belle matiere
généreuse, beaucoup de fruits
noirs, long, bel élevage. Vin
degarde.720£.

*16 - Laurent Perrachon

Les Mouifles-69840 Jutiénas
04.74.0440.44,

Domaine des Mouilles. Fruits
noirs, épices, réducteur, bouche
assez rustique, tendue, riche,
pleine, beaucoup de matiere
mais sans dureté, vin dense,
juteux, fruits noirs.

Bel élevage. 730 €.

“14,5 - Chateau de la Bottiere
Fruits rouges, flatteur,

bouche vive, tendue, fraiche,
assez savoureuse, bonne
longueur. 7,30 €.

“16 - Signé Vignerons

Le Ribouitton - 69430 Quincié
04.57.55.50.0.

Chateau de la Prat. Epices,
poivre blanc, bouche élégante,
tendue, vive, épicée, fraiche,
tanins fins assez croguants.
Elevage de grande qualité,
classe! 6,70 €.

*14,5/15 - Les Croix-Rouges
Nez discret, assez fermé pour le
moment, jolie bouche fraiche,
vive, petits tanins croguanis,
un peu chahuté par la mise
en bouteilles, mais promet-
teur. 6,70 €.

*15,5 - Cave des Vignerons
de Bel-Air

131, roule Henry-Fessy

69270 Saint-Jean-dArdiéres
04.74.06.76.05.

Hiver festif. Nez sanguin, char-

nel, bouchevive, tendue, fraiche,

trés juteuse, tout en longueur,
frais etsavoureux. 6,40 €.

*15,5 - Domaine Chataignier-~
Durand

Jean-Marc Monnet-69640 Juiiénas
04.24.0445.46.

Vieilles Vignes. Fermé, épices,
bouche tendue, vive, tanins
bien présents, vin élégant,
serré qui demande un peu
dattente. 730 €.

*15 - Cave du Chateau

de Chenas

les Michaus-69840 (henas
04.24.044819

Salamandre d’or. Fruits noirs,
terre, feuille morte, bouche
agréable, fraiche et fine, tendue,
relevée, poivréen finale. 6,30 €.
*14,5 - Coeur de granit

Nez fermé, bouche assez
tannique, fermée mais bonne
matiere, tanins assez fins,
vinavenir.6,30£€.

“15 -Maison Loren

Route Nationale 6

71570 Pontanevaux
0385.36.81.20.

Domaine dea Vieille-Eqlise.
Nez fermé, bouche puissante,
dense, tanins serrés mais sans
dureté, vin puissant mais.des
tanins veloutés. Un élevage
assez réussi pour une bouteille
aconsommer au printemps,

avecune garde certaine. 10 €.
*14,5 - Jacques Charlet

71570 L3 Chapeite-de-Gliinchay
03.85.36.82.41.

Les Lauriers. Fruits noirs, épices,
bouche tendue, vive, fraiche,
un peu serrée en finale, devrait
sedétendreen bouteille. 9 £.
14,5 - Domaine du Maupas
Jacques Lespinasse
LaBottiéro-69640 Jufienas
0385.33.84.21.

Réducteur, mise en bouteilles
técente, levin estun peu
brassé. Bouche vive, petits
tanins vifs, un peu serréen
finale. 6,50 £.

14,5 - Maison Thorin

Le Pont-des-Samsons

69430 Quincié

04.74.69.09.10.

Terre de galéne. (erise, bouche
ronde, assez opulente, tanins
fondus, bonne matiére,
accrocheur en finale, long

et chaleureux. De 8a T1€.
*14/14,5 - Domaine Lassagne
71570 Saint-Amour

03.85.3711 9.

Vieilles Vignes. Charnel, mre,
mise récente, pas volumineux
mais frais, assez agréable. 10 €.
*14/14,5 - Domaine

Guy Voluet

Les Chers-69840 Juliénas
04.74,04.45.67-

Fruits noirs, bouche vive,
tendue, fraiche, assez élégante,
finale mordante et assez
relevée. 6 £.

14 - Domaine David-Beaupére
Voir portrait de Louis-Clément
David-Besupéie

13 Bottiére 69640 uliénas
09.75.9261.19.

Saint-Antoine Grande Cuvée.
Boisé, bouche ronde,
puissante, trop marquée

bois pour le moment,

assez prometteur. 25 €.

14 - Georges Dubceuf

206, rve de Lancié

71570 Romanéche-Thorins
(13.853534.20.

Chateau des Capitans. Poivie
blanc, fruits noirs, épicé,
houche un peu machée par la
mise, demande quelques mois
d'attente. Prix pas encore fixé.
“13,5 - Domaine

Pascal Granger

Les Poupels-69840 Juliénas
0474.0444.79.

Cuvée spéciale. Fruits noirs,
bouche assez large, tannique,
serrée en finale. 780 €.

13,5 - Maison Mommessin

Le Pont-des-Samsons

69430 Quincié

04.74.69.09.30.

Juliénas Mommessin. Fruits
rouges, floral, cerise, bouche
paifumée, tendue, vive note
réglissée, finale accrocheuse,
vinassez parfumé. De 8atl €.

Millésime 2010
*16/16,5 - Domaine
Chataignier-Durand
Jean-Marc Monnet

69640 Juliénas
04.4.04.45.46.

Vieilles Vignes. Poivre

noir, cerise, noyau, bouche
savoureuse, cerise burlat, droit,
belle matiére généreuse, sans
dureté, et un ruité bien posé,
long, salin, appétant. 7,30 £.
*16 - Domaine
David-Beaupére

La Bottiére 69640 Jutignas
09.75.9261.19

(limat La Bottiere. Boisé,
charnel, bouche dense, intense,
mareuée par son élevage, mais
qui siinscrit dans la durée. Une
trés belle matiére avec des
tanins veloutés et un boisé

de qualité, un peu dominant
a (e stade, mais qui devrait

se fondre. Belle bouteille pour
Qui saura fattendre. 1B €.

*16 - Domaine des Marrans
Voir portrait de Mathieu Mefinand,
Les Marrans 69620 fleurie
04740415321

Poivre noir, mire, houche
savoureuse, large, tanins
moelleux en attaque et assez
serrés en finale, bonnes saveurs
épicées, long, droit. 8,50 £.
*15,5 - Domaine du Penlois
25, rue i Pentols 69220 Landié
04.74.0413.35,

Maxence Besson: «Ona

27 hectares de vignes, et

un beaujolais blanc sur

25 hectares qui marche de
mieux en mieux. li faut le faire
connaitre, créer la clientéle

et garder un bon rapport
qualité-prix. Il faut qu'on
puisse montrer qu'ona une
trés belle qualité a un prix

trés raisonnable... »

Vanille, bouche puissante,
intense, tendue, vive, serrée,
élégante et garnie. Beau vin
de garde, mais on peutie
déboucher dés a présent. 8 €.
15~ Cavedes Producteurs

de Juliénas

(hateat: du Bois-ae-la-Safe
69640 Juliénas

04.74.04.41.66.

Héritage 1961. Fruits rouges,
bouche bien fruitée, noyau,
fraiche, tendue, épicée, poivrée,
bonne longueur. 12 £.

*15 - Les Armoiries

Grillg, réduit, bouche ronde,
savoureuse en attaque,

tendu, frais, assez élégant,
juteux, plein. 7,80 £.

*15 - Jacques Charlet

7157013 Chapelle-de-Guinchay
0385368241,

Les Lauriers. Fruits noirs, cerise,
bouche tendre, élégante,
fraiche, joli fruit, vin raffiné,
endevenir.9 €.

*14,5 - Domaine

du Clos du Fief

Michel Téte

Les Gonnards, 69840 Juliénas
044044160,

Tradition. Nez poivré, fermé,
bouche vive, tendue, assez
ferme, bonne longueur, de la
matiére, vin de garde, un peu
austére 3 ce stade. 780 £,

14,5 - Domaine Pastal Aufranc
EnRemont 69840 (lhénas
04.74.044795.

Les Cerisiers Vieilles Vignes
(hamel, fruits rouges,

bouche tendre, petits tanins
vifs et croguants, noyau

en finale.10,20 €.

*14,5 -Domaine

de Boischampt

Tertoirs & Talents

13 Tertiére - 69220 (ersé
04.74.66.77.80.

Fruits rouges, bouche ronde,
souple, assez fraiche, élégant,
frais, tendu, élégant. 6,75 €.
*14,5 - Georges Duboeuf
208, rie de Lancié

71570 Romanéche-Thorins
03.65.35.34.20

Domaine de la Seigneurie.

Epices, sous-bois, un peu truffé,

bouche puissante,demande
del'attente. 6,30 € environ.
*14 -la Trinquée

Bouche puissante, large, dense
belle matiere, vindavenir
fermé aujourd’hui, mais bon
potentiel. 6,80 € environ.
*14,5 - Domaine Matray

Les Potselets - 69840 Jufiénas
(04.74,04.45.57

Vieilles Vignes. Nez cerise,
noyau, bouche élégante,
fraiche, vive, tendue, finesse,
des tanins un peu croguants,
vin gourmand. 730 €,

“14,5 - Domaine de Troizelle
Jean-Francois Peraud

Les Belins 69840 Jullié
04.74,04.49.08.

Réducteur, poivre, bouche vive,
tendue, tanins moelleux en
premiére-séguence puis resserré
veis 3 finale, de l'allure. 6,80 €.
*14 - Signé Vignerons

Le Ribouillon 69430 Quincié
04.3755.50.10.

Domaine de fa Croix-Rouge.
Nez fruits rouges, bouche
fraiche, Iégére, tendue, assez
fine, épicée. 6,70 €.

Le guide complet
des foires aux vins sur
www.lepoint.fr/
vins2012

Brouilly Chénas - Chiroubles - Céte-de-Brouilly - Fleurie
Juliénas Morgon - Moulin-a-Vent - Régnié - Saint-Amour

CRUS DU BEAUJOLAIS
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